
 
  

 

 

 

 

 

QUESOS 

1.- Queso azul con panecitos 2.- Semi curado 2 leches 

UNIDAD – 4,00€     UNIDAD – 4,50€ 

Media tapa - 3,00€     Media tapa - 3,50€ 
 

3.- Semi curado 3 leches  4.- Curado mezcla 

UNIDAD – 4,50€     UNIDAD – 4,75€ 

Media tapa - 3,50€     Media tapa - 3,75€ 
 

5. Curado puro oveja   6.- Queso muy curado 

UNIDAD – 6,00€     UNIDAD – 6,00€ 

Media tapa - 4,50€     Media tapa - 4,50€ 
 

7.- Queso Gorgonzola con pan 8.- Queso cabrales  

Italiano 

UNIDAD – 8,50€     UNIDAD – 6,00€ 

 

9.- Taquitos de queso con mostaza 

UNIDAD – 7,50€  

 



 

 

 

 

PATÉS 

10.- Paté de morcilla con  11.- Paté de cabrales con 

panecitos       panecitos 

UNIDAD – 4,50€     UNIDAD – 4,50€ 

EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada  EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada 

o crackers celíaco +0,50€     o crackers celíaco +0,50€ 

 

12.- Paté de jabalí con   14.- Foie Grass de pato con 

panecitos      salsa frutas del bosque 

UNIDAD – 4,50€     UNIDAD – 12,50€ 

EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada  Media tapa - 7,50€ 

 

15.- Paté cerdo ibérico con  16.- Paté de perdiz con 

panecitos      panecitos 

UNIDAD – 4,50€     UNIDAD – 4,50€ 

EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada  EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada 

o crackers celiaco +0,50€     o crackers celiaco +0,50€ 

 

17.- Paté de sardinas con  18.- Paté de cabracho con 

panecitos       panecitos y mayonesa 

UNIDAD – 4,50€     UNIDAD – 5,00€ 

EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada  EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada 

o crackers celiaco +0,50€     o crackers celiaco +0,50€ 

 



 

 

 

 

 

19.- Mousse de bogavante con panecitos y mayonesa 

UNIDAD – 6,00€     

EXTRAS: pimientos del piquillo, cebolla deshidratada 

o crackers celiaco +0,50€ 

 

TAPAS CALIENTES 

20.- Criollo Angus con   21.- Chorizo al horno 2 

chumichurri     unidades 

UNIDAD – 4,00€     UNIDAD – 5,00€ 

Criollo Normal 2,50€ / Criollo Escorpión 4,00€    

EXTRA: queso fundido +1,50€      

 

22.- Jamón de bodega al horno 23.- Morcilla matachana 

UNIDAD – 6,00€     UNIDAD – 5,50€ 

        Doble ración 7,00€ 

 

24.- Nachos con queso   25.- Nachos bravas 

UNIDAD – 5,50€     UNIDAD – 5,50€ 

Extra de salsa +1,50€       

 

26.- Lacón 27.- Matachana con cebolla 

caramelizada 

UNIDAD – 7,50€     UNIDAD – 6,00€ 

 



 

 

 

 

 

28.- Matachana con compota 29.- Callos con Jamón y    

de manzana                            pan 

UNIDAD – 6,00€     UNIDAD – 9,50€ 

 

30.- Rulo de cabra con tomate 31.- Provolone con tomate 

caramelizado     al horno 

UNIDAD – 7,50€     UNIDAD – 8,75€ 

 

32.- Provolone con tomate y 33.- Manitas de cerdo 

queso azul 

UNIDAD – 9,75€     UNIDAD – 10,00€ 

 

SABORES DEL MAR 

40.- Sardinillas picantonas  41.- Sardinillas picantes 

(con tomate) 

UNIDAD – 3,00€     UNIDAD – 3,00€ 

EXTRAS: Pimientos del piquillo o crackers celiaca +0,50€ EXTRAS: Pimientos del piquillo o crackers celiaca +0,50€ 

Alegria riojana +1,50€      Alegria riojana +1,50€ 

 

42.- Bacalao a la Vizcaina 43.- Ventresca con 

panecitos 

UNIDAD – 5,00€     UNIDAD – 5,25€ 

        EXTRAS: Pimientos del piquillo o crackers celiaca +0,50€ 

        Alegria riojana +1,50€ 

 



 

 

 

 

 

44.- Mejillones normales 45.- Mejillones XXL (de 4 a 

6 piezas) 

UNIDAD – 4,50€     UNIDAD – 4,75€ 

EXTRA: Bolsa patatas +1,00€     EXTRA: Bolsa patatas +1,00€ 

 

46.- Boquerones en vinagre  47.- Anchoas 

UNIDAD – 6,00€     UNIDAD – 6,00€ 

        EXTRAS: Pimientos del piquillo o crackers celiaca +0,50€ 

        Alegria riojana +1,50€ 

 

48.- Sardinillas en aceite  49.- Chicharrillos en 

vegetal       escabeche 

UNIDAD – 6,00€     UNIDAD – 6,00€ 

 

50.- Sardinillas en aceite de oliva 

UNIDAD – 7,50€     

 

 

CHORIZOS 

50b.- Choricito de jabalí 2  51.- Choricito de venad0 2 

unidades (Asturias)   unidades (Asturias) 

UNIDAD – 4,00€     UNIDAD – 4,00€ 

Media tapa (1 unidad)- 3,00€    Media tapa (1 unidad)- 3,00€ 



 
 

 

 

 

52.- Choricito muy picante  53.- Chorizo dulce de León 

2 unidades (Asturias) 

UNIDAD – 4,00€     UNIDAD – 5,00€ 

Media tapa (1 unidad)- 3,00€    Media tapa - 4,00€ 

 

54.- Chorizo picante de León 55.- Chorizo de la abuela 

UNIDAD – 5,00€     UNIDAD – 5,50€ 

Media tapa - 4,00€     Media tapa - 4,00€ 

 

56.- Chorizo de jabalí (León) 57.- Chorizo de venado 

(León) 

UNIDAD – 5,50€     UNIDAD – 5,50€ 

Media tapa - 4,00€     Media tapa - 4,00€ 

 

58.- Chorizo de Buey (León) 59.- Chorizo de avestruz 

UNIDAD – 5,50€     UNIDAD – 6,00€ 

Media tapa - 4,00€     Media tapa - 4,50€ 

 

60.- Chorizo de toro 

UNIDAD – 7,50€    

Media tapa - 5,50€ 

 



 

 

 

 

EMBUTIDOS 

60b.- Cabecero de lomo   61.- Jamón de bodega 

UNIDAD – 5,50€     UNIDAD – 6,50€ 

Media tapa - 4,00€     Media tapa - 4,00€ 

 

62.- Jamón ibérico de Cebo  63.- Cecina de vacuno 

UNIDAD – 8,50€     UNIDAD – 6,50€ 

Media tapa - 6,00€     Media tapa - 5,00€ 

 

64.- Cecina de Angus   65.- Avestruz a la pimienta 

UNIDAD – 7,50€     UNIDAD – 6,50€ 

Media tapa - 5,00€     Media tapa - 5,00€ 

 

66.- Salchichón de toro   67.- Jabalí a la pimienta 

UNIDAD – 7,00€     UNIDAD – 7,00€ 

Media tapa - 5,00€     Media tapa - 5,00€ 

 

68.- Jabalí al cabrales   69.- Ciervo a la pimienta 

UNIDAD – 7,00€     UNIDAD – 7,00€ 

Media tapa - 5,00€     Media tapa - 5,00€ 

 



 

 

 

 

 

70.- Ciervo al cabrales 

UNIDAD – 7,00€   

Media tapa - 5,00€ 

TABLAS 

71.- Degustación variada  72.- Degustación variada de 

básico       lujo 

UNIDAD – 12,00€    UNIDAD – 16,00€ 

Queso, Jamón, Cecina vacuno, Lomo y Chorizo de León  Queso, Jamón, Cecina Angus, Lomo, Cecina vacuno,  

        Chorizo de abuela y Avestruz a la pimienta 

        EXTRA: Jamón ibérico +5,00€ 

 

73.- Mini degustación A   74.- Mini degustación B 

UNIDAD – 6,00€     UNIDAD – 6,50€ 

Queso, Cecina y Chorizo     Queso, Lomo y Jamón 

 

75.- Tabla de quesos 76.- Tabla de queso curado 

con anchoas 

UNIDAD – 14,00€    UNIDAD – 8,50€ 

Cabrales, Curado, Semi, Artesanal y de Hoja con dulce   

 

 

 



 

 

 

 

TOSTAS 

80.- Tosta con pantumaca y  81.- Tosta con queso de 

jamón de bodega    untar, cecina y miel 

UNIDAD – 5,50€     UNIDAD – 5,50€ 

 

82.- Tosta con rulo de cabra, 83.- Tosta con chorizo y 

miel y cecina     queso fundido 

UNIDAD – 6,50€     UNIDAD – 6,50€ 

 

84.- Tosta con tomate   85.- Tosta con queso azul y 

caramelizado y rulo de cabra pimientos caramelizados 

UNIDAD – 6,50€     UNIDAD – 7,00€ 

 

86.- Tosta con tomate y   87.- Tosta de pate de jabalí 

provolone      con cebolla caramelizada 

UNIDAD – 7,00€     UNIDAD – 7,50€ 

 

88.- Tosta con matachana y  89.- Tosta con matachana y 

patatas paja     cebolla caramelizada 

UNIDAD – 7,00€     UNIDAD – 7,00€ 

 

 

 



 

 

 

 

 

90.- Tosta de matachana con 91.- Tosta de pantumaca 

compota de manzana   con jamón ibérico 

UNIDAD – 7,00€     UNIDAD – 8,50€ 

 

92.- Tosta de bacon, rulo de  93.- Tosta con queso de 

cabra y nueces     untar, boquerones y 

        Anchoas 

UNIDAD – 8,50€     UNIDAD – 11,00€ 

 

ESPECIALES 

100.- Virutas de Foie Gras  101.- Fondue de queso 

lágrimas de frutas del bosque suizo 

UNIDAD – 12,50€    UNIDAD – 13,00€ 

        Con vino blanco y licor de cereza 

 

102.- Esparragos extra gruesos  103.- Ensalada de  

con mayonesa     mozzarella con tomate  

UNIDAD – 12,50€    UNIDAD – 7,50€ 

 

106.- Pollo al esclavo   107.- Solomillo al esclavo 

UNIDAD – 12,50€    UNIDAD – 15,00€    

EXTRAS: Con arroz blanco +2,50€    EXTRAS: Con arroz blanco +2,50€ 

 

 



 

 

 

 

POSTRES 

Nueces con nata y miel Helado de vainilla con 

frutas del bosque o 

caramelo 

UNIDAD – 3,50€     UNIDAD – 3,50€ 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


